BOUTIQUE TRAITEUR DE LA MER
A co6té de Ia piscine Goélys 22520 BINIC
TEL. 02.96.69.24.61.
www.traiteurdelamer-22.com

IDEE CADEAUX Absinthe, Ratafia, Kinquina, épicerie fine, confiture Maison, Poivre de Penja,

vinaigre, huile d'Olive, Fleur de sel a la vanille ...etc Composez votre coffret cadeaux !
POUR L’APERITIF: plateau canapés et tartines gourmandes au foie gras de 32 pieces
Assortiments de Fours Salés chauds plateau de 24 piéces
Pains surprises: Charcuterie / Jambon de Paris / Poulet et crudités / Saumon fumé / Mélange des trois (Jambon,
poulet, saumon fumé)

Et toujours les plats a la boutique: couscous, cotriade, choucroute de la mer, paella, ...

Les Entrées Chaudes

Bouchée de Lotte et Foie Gras au Coteau du Layon

Les Entrées Froides
Parfait de Homard mesclun d'herbes, huile, de Crustacés

Roulade de Saumon Fumé et St Jacques en tartare

Terrine de canard aux Noisettes, Chutney mangues
Foie Gras Maison et fruits secs, Chutney de figues
Dodine de Caille au Foie Gras, jus corsé au ratafia

Marbré¢ de Lapin et Foie Gras, gelée au vin de Noé¢l

Pressé de Raie aux Iégumes confits, poivrons doux
Saumon Label Rouge en Bellevue ~ min 10 pers
Colin en Bellevue min 10 pers

Vol au Vent du Pécheur, créme langoustines
Cassolette de Sole et St Jacques au Champagne
Gratin de Queue de Langoustes aux asperges
Pannequet de saumon fumé, créme de Crustacés
Cassolettes d'Escargots de Bourgogne a I'Anis
Chausson de pintade aux Pistaches

Coquille St jacques de la Baie aux Cépes

L’assiette du Pécheur: Grawlax de saumon, rillette de maquereau, créme vodka citron et sa galette min 8 pers

Les Plats sont garnis de 1égumes frais de saison.

Les pOiSSOIlS (sous réserve d’intempéries)

Roti de Lotte Créme d'ail au graine de Vanille
Paupiette de St Jacques et Saumon, Coulis Langoustines
Paupiette Sole et Lieu Jaune, créme Crustacés

Brochette de St Jacques et Gambas, créme Safranée

Supréme de Bar Sauvage au jus de coquillages
Délice de sandre au Riesling, compoté de légumes

Les Viandes

Filet de canard roti aux Epices a Pain d'épices
Selle d’ Agneau farcie Polenta aux Légumes

Filet de Beeuf (francais), Bordelaise au Gingembre
Filet de Canette aux Cépes Bordeaux

Dodine de Pintade aux Artichauts et Foie Gras
Jambon a I’os a la Bi¢re et au Miel min 30 pers

NOS MENUS :

Menu
Mise en bouche
Saumon Fumé au caviar d'aubergines

Parfait de Homard a 1'Huile de Crustacés
ou
Foie gras de Canard et Chutney de figues

Filet de canette aux Cépes de Bordeaux
ou
Brochette de St Jacques et Gambas
Créme Safranée

Menu
Mise en Bouche
Saumon Fumé au caviar d'aubergines

Dodine de Caille au Foie Gras
Jus corsé au Ratafia
Cassolette de St Jacques et Gambas au

Whisky
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Filet de canard roti
Aux Epices a pain d'Epices

ou

Paupiette de Sole et Lieu Jaune

Menu
Mise en Bouche
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d'ail a la Vanille
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ou

Gras

PASSER VOS COMMANDES 4 JOURS A L’AVANCE
TOUTE COMMANDE ENTRAINERA UN VERSEMENT D’ARRHES DE 40 %

Saumon Fumé au caviar d'aubergines
Tarte Feuilletée aux St Jacques et Noilly

Médaillon de Lotte et Lieu Jaune, créme
Filet de Boeuf (Francais) a la Bordelaise

Dodine de Pintade aux Artichauts et Foie

N’oubliez pas d’apporter vos plats afin de facilité votre repas, surtout pour le chaud merci!

LA BOUTIQUE EST OUVERTE DU MARDI AU SAMEDI DE 10H30 A 18H30 SANS INTERRUPTION
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